FELLINI 82 RESTAURANTE
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MW Para 2 pessoas

Cesta de focaccia (pdo artesanal), acompanha caponata de
berinjela, azeitonas temperadas, creme de tomate seco, paté de
figado e sardela. 28,

el verde

Folhas da nossa horta organica temperadas com aceto balsamico,
azeite de oliva extra virgem mel e mostarda de Dijon. Lascas de queijo
parmesdo e croutons do nosso péo. 18,

Tomate in natura e mussarela de bufala intercaladas por manjericdo
fresco e azeite de oliva. 21,

jafpda cacgay

Alface romana e lascas de frango com croutons servida com nosso

molho caesar a base de mostarda dijon, queijo parmesdo e
especiarias. 21,

VMW{&%WWW

Ricula fresca da nossa horta e manga in natura com queijo coalho
grelhado, acompanha redugéo de aceto balsGmico. 27,

t pratpiifreipt

Camardes e lulas grelhados com rucula fresca da nossa horta e molho
o Ld ~ Ld L . ‘
de aceto balsémico e limdo siciliano. 27, ¥
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W 4& Wm 06 unidades

Selegdo de bruschettas de pdo ciabatta ¢« tomates com mussarela

bufala e pesto | abobrilha com parmesdo |gorgonzola, nozes e mel.

28

WW 4&
Finas fatias de mignon crua regadas com azeite de oliva, queijo

parmesdo e alcaparras, acompanha pdes tostados com saladinha de
4
rucula. 35,

Creme encorpado a base de caldo de legumes orgdnicos artesanal,
batido com legumes sazonais (batata salsa, cenoura, abobrinha,

cebola e alho pord). 18, N ¥ V

« Opcional: bacon crocante ou cesta de pdes artesanais.

Crehee jind)

Creme a base de molho bechamel e ervilhas frescas. 20, \/
« Opcional: bacon crocante ou cesta de pdes artesanais.

ol verde

Caldo leve a base de legumes orgdnicos com couve-manteiga fatiada
e linguiga calabresa. 18, N}
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“batata | abdbora | espinafre
- bolognesa | quatro queijos | sugo ristico | pesto | funghi

* Individual 38,

* Para 2 pessoas 65,

- massa fresca artesanal
- bolognesa | quatro queijos | pomodoro ristico | funghi

* Individual 32,
* Para 2 pessoas 58,

- massa fresca artesanal | integral grano duro
- bolognesa | quatro queijos | pomodoro ristico | funghi

* Individual 32,
* Para 2 pessoas 58,

WM

- massa grano duro | integral grano duro | sem gliten
- bolognesa | quatro queijos | pomodoro ristico | funghi

* Individual 32,
* Para 2 pessoas 58,

ripllos

- massa grano duro | integral grano duro
- bolognesa | quatro queijos | pomodoro ristico | funghi

* Individual 32,
* Para 2 pessoas 58,



ripele '

Risoto cremoso de arroz afbéreo com funghi chileno, vinho branco e

queijo parmesdo. 51, ¥

WW&W

Risoto cremoso de arroz arbéreo com ricula, vinho branco e parmesao
~ ¢
com camardes e lulas grelhados. 63, ¥

WM 2 W W?
Massa penne com molho especial da casa a base de tomate, vodka,

creme de leite, bacon, salsdo. 42,

ravisli e ricdn

Massa fresca artesanal recheada com ricota e manjericGo com
delicioso molho sugo ristico da casa. 49,\/

gpscclis qpdlipads co copuieeles

Gnocchi gratinado com queijo parmesdo, servido com cogumelos

Shitake, Funghi e Paris. 42, \/

picgeloris o rophos

Massa Rigatoni ao molho de tomate fresco, manjericdo organico e
berinjelas salteadas sob lascas de ricota defumada. 40, \/

R T

Lasanha individual servida ao molho bolognesa especial da casa. 45, 1y
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Picanha grelhada, cortada em altura média, acompanhada de arroz

branco, banana a milanesa, batata frita, vinagrete na cebola e far
especial da casa. 55, N

oL

Filé mignon a milanesa com molho sugo ristico da casa gratinado no

forno com queijos, acompanha gnocchi de batata na manteiga e
4 .

salvia. 53,

stlfhdyoc

Nossa releitura desse prato cldassico é feita com escalopes de mignon
grelhados com presunto parma e sdlvia, servido com risoto de
parmesdo e tomate cereja confit. 60,

M%WV(W

Medalhdo de mignon grelhado ao molho de mostarda dijon com
ervilhas frescas puxadas na manteiga e puré de batata baroa. 54, \S‘i
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Receita tradicional da Sicilia/ nosso arancino de risoto gorgonzola é
empanado com farinha panko e preparado a milanesa, servido com
tagliata de mignon e panelinha de molho gorgonzola para regar. 56,

W{&

Peito de frango recheado com espinafre e ricota cremosa, empanado
com farinha de pdo e finalizado a milanesa, servido com tomates
confit e puré de batata. 47,

Aoty 7

Filée de trango grelhado com molho cremoso a base de queijo e
cogumelos tipo paris e cremini, acompanha fettuccine na manteiga.

42,

W Lp& WG—KC/@ (/ﬁ Para 2ipessoas

Sobrecoxa de frango assada lentamente comilaranja, batatas e
cebolas, servida com risoto de alho poré'e o caldinho'da assadeira. 78,
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Salmdo grelhado com molho de limdo siciliano sobre cama de
. . . ~ N
espinafre crisp e risoto de parmesdo. 66, ¥

W‘”WW

Filé de tilapia grelhada com molho cremoso. de ervas finas,
acompanha batata sauté e arroz com brécolis. 63, ¥

WMW«WW&M

Filé de peixe empanado com farinha panko com molho cremoso de
mostarda e mel, servido com risoto de alho poré e saladinha de racula.

60,

W Ao }w«%« 4& Copdlyp e
Filé de peixe empanado farinha panko com molho de camaréo,

acompanha batata frita rdstica com agafrdo da, terra e arroz com
castanhas. 67,

WWWW4&MWW&W

Filé de peixe assado com crosta crocante de castanha do Pard, atho e
ervas finas, servido sobre puré de batata baroa e tomate confit. 63,
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Cogumelo portobello recheado com espinafre, nozes e queijo brie
gratinado no forno acompanha puré de batata baroa. 48, A4

o fe
Nosso ragl cremoso de cogumelos frescos e berinjela é preparado em

reduc¢do de vinho e finamente temperado com alecrim, tomilho, alho

poré6 e manjerona, servido sobre cama de polenta cremosa e
L3 L3 L3 ~ "
finalizado com tuile de parmeséo. 42, ¥ YV

crefrey Mo

Crepes de massa artesanal a base de espinafre recheado com
cogumelo portobello salteado, abobrinha com horteld e nozes com
molho de tomate confit, acompanha queijo coalho grelhado . 36, Y

__.;’ { I‘; . ' |

&



WArm,c,M ol
W 40 W & 4 cCel 4 o W W G~

Crepe de massa artesanal recheados com banana e doce de leite

caseiro com sorvete de creme. |7,

W@WW?/W

Crepe de massa artesanal recheados com frutas vermelhas e chocolate
derretido com sorvete de creme. |9,

lric e pporra ciff

Receita tipica de Piemonte, nossa versdo é servida com trés pequenas
porcoes com diferentes caldas, frutas vermelhas, chocolate e caramelo. 18,

O tradicional tiramisu italiano, a base de biscoito champanhe, café
espresso e creme de mascarpone. |8,

W«W{&

O melhor dos dois mundos nessa sbbremesa! Camadas intercaladas
de mousse de chocolate e maracujd, finalizadas com farofa de biscoito
e castanha de caju . 18,

Nossa releitura do tradicional sorvete napolitano artesanal, servido
com tuile de chocolate e calda quente de chocolate. |5

s

Torta com massa amanteigada artesanal, creme aerado de limao,
merengue e raspas de limao. |5

MW{&W{WWW

Tradicional pudim de leite com deliciosa calda de caramelo. |5,

ﬁ«%wmﬁw

Porgdo de frutas variadas da estagdo. |



